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HATO ZURICH

Hato entfuhrt seine Géaste in eine inspirie-
rende Welt voller erlesener Genusse, die
gepragt von erlesenen Ingredienzen und
exotischen Aromen sind. Garant fur diese
kreative Fine Asian Cuisine, die in Zurich sei-
nesgleichen sucht, ist Executive Chef Nathan
Dallimore und seine achtkopfige Kichencrew,
die zuvor bereits in Londons Hotspot Novikov
far Furore sorgte. Als das Restaurant Hato mit
seinen 80 Platzen im November 2015 an pro-
minenter Adresse im Kreis 1 ertffnet wurde,
ist Zarich um einen aufregenden gastronomi-
schen Fixpunkt reicher geworden. Highlights
des Lokals sind der in das Restaurant integ-
rierte Fischmarkt, die offene Show-Kuche mit
einem exklusiven Josper Grillofen und eine
Sushi-Station. Ein luxuriés ausgestatteter
Private Dining Room mit edlem Lalique Inte-
rior, ein Weinkeller fur private Veranstaltungen
sowie die Sommerterrasse fur 60 Personen
runden das erstklassige Angebot ab. m

Hato whisks its guests away on a journey
into a world filled with exquisite delights,
encompassed by the finest ingredients and
exotic aromas. The man responsible for this
creative Fine Asian Cuisine, which is highly
sought after in Zurich, is none other than
Executive Chef Nathan Dallimore, who man-
ages a crew of eight in his kitchen. He and his
team are already well known after working in
London’s hotspot Novikov. After opening in
the prominent Kreis 1 in Zurich, the restau-
rant Hato, which seats up to 80 guests, has
certainly lifted the culinary enriched city to
yet another level. Highlights include the fish
market on site at the restaurant, the open

show kitchen, the exclusive Josper Grill-oven [

and a Sushi-Station. A Private Dining Room
with a Lalique interior, and a wine cellar for
private functions, are also available. The res-
taurant also offers a summer terrace that
can fitup to 60 guests. B
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Mitten im Zentrum an der Via da Vout 3 gele-
gen, Uberzeugt das neue Hato Restaurant
nicht nur mit kreativer Fine Asian Cuisine,
sondern auch mit einem herrlichen Ausblick
Ober den St. Moritzersee. Hinter dem aus-
sergewthnlichen Restaurantkonzept steht
der im Gastronomiegewerbe renommierte
Dr. Wolf Wagschal und sein Investor sowie
Inhaber des Restaurants, Sébastien Le Page.
Ebenso aussergewthnlich ist der gemuatliche
Mountain Chic Style des Restaurants, mit sty-
lishen, asiatisch inspirierten Elementen. Die
Hato Lounge ist definitiv der neue Hotspot fur
einen Apres-Ski-Plausch oder einen gekonnt
gemixten Pre- oder After-Dinner Cocktail bei
gemdtlich knisterndem Kaminfeuer. Auf der
Karte im Post Cafe stehen von 8:00 bis 12:00
Uhr Kaffee- und Teespezialitdten sowie kleine
Snacks fur zwischendurch. Im Post Pizza
sorgt Francesco aus Neapel fur authentische
italienische Spezialitaten. m

Situated directly in the center of Via da Vout 3,
lies the Hato Restaurant, which not only offers
creative Fine Asian Cuisine, but also boasts
fantastic scenery with views of the Lake of
St. Moritz. The man behind the concept is Dr.
Wolf Wagschal, one of the most innovative
movers and shakers in the gastronomy indus-
try and his investor as well as the restaurant's
owner, Sébastien Le Page. A must see is the
restaurant's comfortable Mountain Chic Style
interior, which also includes stylish and Asian-
inspired elements. The Hato Lounge is without
doubt the new hotspot for an apres ski get
together, or an expertly made pre-/after-din-
ner cocktail next to a crackling open fireplace.
Between 8:00 and 12:00 at the Post Café, one
can enjoy a variety of tea and coffee special-
ties, or one of their tasty snacks and bites to
eat. Those with a larger appetite can simply
head to the Post Pizza where Francesco from
Naples serves up authentic Italian dishes. B
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PacrnonoxeHHblil B camom ueHtpe Llo-
puxa, no agpecy Via da Vout 3, HoBbiin
pectopaH Hato BOCXWTUT Bac He TONbKO
BbICOKOW a311aTCKOW KyXHEW, HO 1 N3ymu-
TenbHbiM BUAOM Ha CaHkT-Mopuepzee.
ABTOPbI HEOBBIYHOM KOHLENLMW pecTo-
paHa - gp. Bonb¢ Barwanb 1 ero nHee-
CTOp U BRageney pectopaHa Cebactvan
Jle MNax. [Au3aiiH pecTtopaHa BbIMONHEH
B CTUNE «FOPHbIN WWK» € U3bICKaHHbI-
MU BOCTOMHBIMW 3nemeHTamu. JlayHax
pectopaHa - Hato Lounge HecomHeHO
CTAHET HOBLIM MONYMAPHBIM MECTOM
AnsA BeyepnHoK Aprés Ski unu ana Kok-
TEWNA A0 WM MOCNE YXKUHA Y YIOTHO
noTpeckusaiollero kamuHa. Mexio Post
Cafe ot 8:00 go 12:00 yacoB npegnaraer
pasnuuHblie Bubl Kode 1 4as, a Takke
nerkue 3akycku. Led-nosap Post Pizza -
DOpanuecko n3 Henana npurotosmT Bam

HacTosAwme utanbaHckve 6nioga. W
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Pectopan Hato ysneuer csowmx rocren 8
MUP U3bICKAHHBIX BKYCOBbIX OLYLIEHNR,
NPEBOCXOAHbBIX MHIPEAUEHTOB 1 SK30TU-
yeckux cneywi. led-noeap 31oro kpea-
TUBHOrO PECTopaHa ¢ a3snaTCKon KyxXHei,
KOTOPOMY HeT paBHbix B Lllopuxe, HataH
Oannvmop v ero KomaHga U3 BOCbMU
YesioBeK NPOCNaBUINCh elle korga pabo-
Tanu 8 3HaAMEHNTOM NIOHIOHCKOM PecTo-
paHe Novikov. OTKpbIBlWKIACA B HOAGpe
2015 roga B NpecTukHoOM 1-oM panoHe
pectopad Hato o3HameHoBan nossne-
Hue B Liiopuxe elie ogHOro 3amedatenb-
HOTO PecTopaHa BbICOKOW KyXHU. ApKu-
MU OCOGEHHOCTAMM 3TOrO pectopaHa

ABNAETCA « PbIGHBIA PLIHOK », OTKPbITanA

LIOY-KYXHA C IKCKMIO3UBHBLIM rpynem ot
Josper un cylwmn-crenwH. POCKOWHBbIV 3an,
[EKOPUPOBaHHbIl PeHe Jlanukom, BuH-
HbIl Norpeb AN YaCTHbIX MEPONPUATUIA,
a TaKXke NeTHAA Teppaca Ha 60 NnepcoH 3a-
BEpLUAIOT NPeAnoxeHue.
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