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HATO ZURICH
Hato entführt seine Gäste in eine inspirie-
rende Welt voller erlesener Genüsse, die
geprägt von erlesenen Ingredienzen und
exotischen Aromen sind. Garant für diese
kreative Fine Asian Cuisine, die in Zürich sei-
nesgleichen sucht, ist Executive Chef Nathan
Dallimore und seine achtköpfige Küchencrew,
die zuvor bereits in Londons Hotspot Novikov
für Furore sorgte. Als das Restaurant Hato mit
seinen 80 Plätzen im November 2015 an pro-
minenter Adresse im Kreis 1 eröffnet wurde,
ist Zürich um einen aufregenden gastronomi-
schen Fixpunkt reicher geworden. Highlights
des Lokals sind der in das Restaurant integ-
rierte Fischmarkt, die offene Show-Küche mit
einem exklusiven Josper Grillofen und eine
Sushi-Station. Ein luxuriös ausgestatteter
Private Dining Room mit edlem Lalique Inte-
rior, ein Weinkeller für private Veranstaltungen
sowie die Sommerterrasse für 60 Personen
runden das erstklassige Angebot ab. 

Hato whisks its guests away on a journey
into a world filled with exquisite delights,
encompassed by the finest ingredients and
exotic aromas. The man responsible for this
creative Fine Asian Cuisine, which is highly
sought after in Zürich, is none other than
Executive Chef Nathan Dallimore, who man-
ages a crew of eight in his kitchen. He and his
team are already well known after working in
London's hotspot Novikov. After opening in
the prominent Kreis 1 in Zurich, the restau-
rant Hato, which seats up to 80 guests, has
certainly lifted the culinary enriched city to
yet another level. Highlights include the fish
market on site at the restaurant, the open
show kitchen, the exclusive Josper Grill-oven
and a Sushi-Station. A Private Dining Room
with a Lalique interior, and a wine cellar for
private functions, are also available. The res-
taurant also offers a summer terrace that
can fit up to 60 guests. 

Brandschenkestrasse 20, 8001 Zurich
hato-restaurants.conz
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HATO
ST. MORITZ

Mitten im Zentrum an der Via da Vout 3 gele-
gen, überzeugt das neue Hato Restaurant
nicht nur mit kreativer Fine Asian Cuisine,
sondern auch mit einem herrlichen Ausblick
über den St. Moritzersee. Hinter dem aus-
sergewöhnlichen Restaurantkonzept steht
der im Gastronomiegewerbe renommierte
Dr. Wolf Wagschal und sein Investor sowie
Inhaber des Restaurants, Sebastien Le Page.
Ebenso aussergewöhnlich ist der gemütliche
Mountain Chic Style des Restaurants, mit sty-
lishen, asiatisch inspirierten Elementen. Die
Hato Lounge ist definitiv der neue Hotspot für
einen Apres-Ski-Plausch oder einen gekonnt
gemixten Pre- oder After-Dinner Cocktail bei
gemütlich knisterndem Kaminfeuer. Auf der
Karte im Post Cafe stehen von 8:00 bis 12:00
Uhr Kaffee- und Teespezialitäten sowie kleine
Snacks für zwischendurch. Im Post Pizza
sorgt Francesco aus Neapel für authentische
italienische Spezialitäten. 

Situated directly in the center of Via da Vout 3,
lies the Hato Restaurant, which not only of-fers
creative Fine Asian Cuisine, but also boasts
fantastic scenery with views of the Lake of
St. Moritz. The man behind the concept is Dr.
Wolf Wagschal, one of the most innovative
movers and shakers in the gastronomy indus-
try and his investor as well as the restaurant's
owner, Sdbastien Le Page. A must see is the
restaurant's comfortable Mountain Chic Style
interior, which also includes stylish and Asian-
inspired elements. The Hato Lounge is without
doubt the new hotspot for an aprds ski get
together, or an expertly made pre-/after-din-
ner cocktail next to a crackling open fireplace.
Between 8:00 and 12:00 at the Post Cafd, one
can enjoy a variety of tea and coffee special-
ties, or one of their tasty snacks and bites to
eat. Those with a larger appetite can simply
head to the Post Pizza where Francesco from
Naples serves up authentic Italian dishes. 
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B CaMOM

puxa, no aopecy Via da Vout 3,
pecropaH Hato BOCXVITMT Bat He

a3MaTCKOA KyxHeI,
TellbHb1M BAROM Ha CaHkL-MoponepHee.
ABTOphl pecro-
paHa qp. N ero MHBe-
crop w er:menet! pecropaHa
Sie pecropaHa

BropHblw MAK» C VI3bICKaHHbl-
MO BOCTOMHbIMVI wemerdamm.
pecropaHa - Hato Lounge HecomHeHo
CTableT HOBbIM nonyn8pHbIM

Aprs Ski KOK-

00 nocne y
norpecknBaroutero KaMVIHa. Mehle Post
Cafe 8:00 oo 12:00 vacou npeonaraeT

Ko4se N vag a
nerxme Post Pizza -
CDpaHHecko N3 Henana BaM

HaCTOALve 6nep,a.

Pacnono>keHHNA B
pinxa, no appecy Via da Vout 3,
pecropaH Hato BOCXVITHT BaC He
BbICOKOA HO

TellbHb1M Ha CaHKT-M0p111.1,ep3ee.

ABTOpb1Heo6tenHoin pecro-
paHa - qp. Barwanb H ero inHne-
crop H pecropaHa Ce6acroaH
fle Maxs. pecropaHa
B MIK» C lebICKaHHbl-

BOCTO5HbIM14 JlayHpI
pecropaHa - Hato Lounge
CTaHeT HOBbIM MOCTOM

Apr..s Ski KOK-

nocne y
norpeckinamaiero KaM1,1Ha. MeHio Post
Cafe or 8:00 12:00 npeRnaraer

koche 4a A, a TaFOKe

aakyckw. Weh -noHap Post Pizza -
413 Henana BaM

Hacronunne 6nffla. 

Via da Vout 3, 7500 St. Moritz
hato-restaurants.com/st-moritz
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Pecropas Hato )(eneser rocres B
03bICKBHHbIX BKyCOBbIX

M 3830T1-
-noBap spea-

TIABHOM peciopaHa C
Kornpore HeT B HaTaH

w PrO KOMaHAa M3
npocnaBwnacb pa6o-

Tall B 3HaMBHATOM .110HROHCKOM pecro-

pase B Ho96pe
2015 1-om paone
pecropaH Hato

B eure ooeoro Bamesarenb-
pecTopaHa pKM-

MM OCO6eHHOCTAMM 3TOM pecropaea
« pbIHOK

LLOy-KyXHA C OT

Josper w CTBMWH

PeHe BMH-

HbIIÄ norpe6 qnH BaCTH6IX
a TeppaCa Ha 60 flepcoH 38-

PecropaH Hato yBneger CBOWX rocrein. B
BKyCOB61%

3K30111-

We4-noBap aroro kpea-
pecropaHa C a3HaTCK0ü

HeT paBH6IX B HaTaH

H ero
eine How pa6o-

B 3HaMeHLITOM pecro-
paHe Novikov. OTKpb1BWHAC11 B Hon6pe
2015 ropa B 1 -oM patiome
pecropau Hato nosene-
Haie B oBHoro 3ameuarenb-

pecropaHa BbICOKOH KyXHH. ApKW
MW OCO6eHHOCTHMH pecropaHa

pb16Hblü pbIHOK », OTKpb1Tall
W0y-KyXHFI C 3KCK111031ABH6IM OT

Josper H cywo-creAwH.
Perle

Hblü norpe6
a raioKe reppaca Ha 60 nepco 3a-
Bepwaur npeginomerme. 


